


¿Quiénes
somos?

Algunos de nuestros Aliados Estratégicos

Gusteau International es una empresa dedicada a la elaboración y distribución de alimentos con una vasta ex-
periencia adquirida a los largo de mas de 20 años en el sector industrial. 

Ofertamos productos alimenticios de la mas alta calidad con el soporte, conocimiento y respaldo de un equipo 
que conoce y entiende de las necesidades y gustos de las empresas maquiladoras y sus empleados.



¿Quiénes
somos?

Más de

20 MIL
Servicios

Diar ios



Nuestra
Filosofía

Desarrollar una sociedad comercial con nuestros clientes, que permita cambiar el 
concepto actual del negocio de alimentos industriales a través de la mejora con-
tinua y la innovación de nuestros productos, procesos y personas; Enfocándonos 
en generar  valor  agregado a la operación  de nuestros clientes. 

Ser la mejor empresa en la prestación de servicios de elaboración y entrega de 
alimentos industriales, expandir la presencia de  Gusteau International a otros Es-
tados del país, siendo innovadores con integridad y moviéndonos con propósito 
y responsabilidad social. 

● Diversidad.
● Transparencia.
● Autenticidad.
● Trabajo en Equipo.
● Creatividad.
● Responsabilidad.
● Lealtad.

Valores

Visión

Misión



Equipo
de Trabajo

Hugo Sandoval
General Director

José Yarahuan
Business - Marketing Director

Guillermo Villa
Development Director



Equipo
de Trabajo

Admnistración
Recursos humanos

Capacitación
Contabilidad

Compras
Servicio al cliente

Seguridad 
Higiene
Salud

Nutrición

Gerentes operacionales
Chef ejecutivo
Supervisores

Chefs

Cocineros
Barristas

Almacenistas
Ayudantes generales



Capacitación
GUSTEAU INTERNATIONAL, cuenta con un amplio programa de capacitación en materia de Higiene, Seguridad 
y Servicio. Dentro de nuestro equipo contamos con ex-colaboradores de la COESPRIS, STPS todos ellos  perso-
nal altamente capacitado y con experiencia comprobada;  quienes diseñan, actualizan y proveen continuamen-
te  los programas de capacitación de nuestra empresa.

Los siguientes cursos entre otros, forman parte de nuestro programa
de capacitación:

● Manejo Higiénico de Servicio de Alimentos.
● Calibración de Termómetros.
● Manejo de Productos Químicos.
● Servicio al Cliente.
● Distintivo H.
● Procedimientos Ambientales, Manejos de Residuos.
    Escamocheo, Disposición de Orgánicos, Manejo de Grasas y Aceites.
● Calidad Total.
● Supervisión y Liderazgo.



Clientes



Servicios

Consultoría

Charola limpia

All you
Can eat

Básico
Tradicional

Eventos
Especiales



Innovación y
Calidad
Nuestras Barras de Servicio:
Gusteau Internacional, regional, light, urbano. Donde usted encontrara entre otras cosas:

● Huevos al gusto.
● Waffles y Mermeladas.
● Antojitos Mexicanos.
● Pastas  y Pizzas Italianas.
● Carros de Hot Dogs.
● Pan dulce y blanco elaborado In Site.
● Islas de Sopas y Consomés. 
● Frutas y Ensaladas.
● Subways y baguettes.
● Sushi.
● Fuentes de Aguas de Frutas Naturales.
 



Menús
Todos nuestros platillos son elaborados con ingredientes de la mas alta calidad, frescos adquiridos diariamente 
a proveedores locales.

Incluimos opciones que contienen una dieta balanceada con el fin de lograr el máximo potencial de nuestros 
comensales en el desarrollo de sus actividades.

Desayuno: de 2 a 3 opciones en barra caliente mas
guarniciones; así como yogurth, fruta, pan y cereales en barra fría.

Comida: de 2 a 3 opciones en barra caliente, sopa a la mano mas 
guarniciones; así como subways, ensaladas y postres en barra fría.

Bebidas Naturales elaboradas con fruta fresca, jugos, 
leche y café.



Innovación
Áreas de oportunidad

Instalación de Asadores, Discos, Carros Hot Dogs, Carros de Elotes, 
Baños María en el área exterior “Terraza”.

Esto con el fin de preparar platillos que den un toque diferente a lo esperado por el 
comensal, como lo son: Hamburguesa Al carbón, Pollo Sinaloa, Discada, Alambre, 
Pastor, Elotes Rancheros, Hot Dogs, etc.

Panadería

En caso de obtener un  espacio considerable proponemos colocar el área de pa-
nadería para ofrecerle al comensal un producto fresco y de alta calidad. Aquí apro-
vecharíamos darle un giro al menú al preparar pan blanco para tortas, birotes, 
bases para pizza, pan dulce y galletas así como pasteles y postres, para deleite 
del comensal de bocinas y tv’s a los cuales les integraríamos videos de recetas, de 
manejo higiénico de alimentos, conciertos, etc. 



Innovación
Áreas de oportunidad
Instalación de Barra light

En el desayuno ofreciendo fruta por separado (Papaya, Melón Gota, Melón chino, 
Piña, Manzana, Toronja, Naranja, Guayaba, etc., así como Yogurt a granel, granola, 
Licuados). En comida, con Ingredientes para prepararse su ensalada: Lechuga de 
base, 6 a 8 ingredientes (Zanahoria, Pepino, Brócoli, Coliflor, Elote, Champiñón, Pa-
sas, etc.). 2 proteínas diarias (Pollo, Atún, Carne, Queso, jamón, etc.) y 2 aderezos 
a elegir diariamente.

Decoración/ Ambientación de Comedor.

Aplicaríamos el estilo Gusteau International en la decoración de el comedor, es 
decir pintaríamos la paredes del comedor de ciertos colores y leyendas que nos 
identifican y sobre todo que hacen que se sientan en un ambiente de restaurante 
cálido y limpio, así como instalación de bocinas y tv’s a los cuales les integraríamos 
videos de recetas, de manejo higiénico de alimentos, conciertos, etc. 



Mejora
Continua
Atención personalizada

● Elaboramos encuestas trimestrales para evaluar nuestro servicio y tomar decisiones objetivas enfocadas en 
    su satisfacción + evaluación conjunta de buzón de sugerencias.
● Visitas periódicas y constantes a los clientes.	
● Comunicación24/7: Supervisión permanente InSite,  vía telefónica,  correo electrónico y redes sociales.

El Compromiso con nuestros socios:

Calidad Servicio Justo a
tiempo

Liderazgo
y Satisfacción



Certificaciones
El Distintivo “H”, es un reconocimiento que otorgan en conjunto la Secretaría de Turismo y la Secretaría de Sa-
lud, a aquellos establecimientos fijos de alimentos y bebidas como restaurantes en general, restaurantes de 
hoteles, cafeterías, comedores industriales, etcétera, por cumplir con los estándares de higiene que marca la 
Norma Mexicana NMX-F605 NORMEX 2004.

Gusteau cuenta con un equipo robusto y multidisciplinario compuesto por nuestras áreas 
de Higiene,  Salud, Seguridad y Capacitación.



Contáctanos

direcciongeneral@gusteau-international.com

benchmarking@gusteau-international.com

desarrollo@gusteau-international.com

¡Te invitamos a ser nuestro socio!


